Lo Puseia

L'amore per la pizza ci é stato trasmesso dal nonno Gennaro, che nel 1965
ha aperto la prima pizzeria di Conegliano.

Facendo tesoro dei suoi insegnamenti, in questi anni abbiamo cercato di
cogliere i profumi e sapori della tradizione per valorizzarli e rapportarli ai
nostri tempi.

Il risultato é la selezione di pizze che vi offriamo in questo menu, capace di
soddisfare tutti i palati, dal pit semplice al piu esigente.
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Per la preparazione di tutti i nostri impasti utilizziamo lievito
per panificazione, sale, olio extra vergine doliva.

PASTA TRADIZIONALE: farina' 00
PASTA INTEGRALE: farina' Integrale e farina' 00 (solo il venerdi)€1,00
PASTA SENZA GLUTINE (impastata da noi) + €1,50

farina di riso, amido di mais, fecola di patate, farina di semi di guar, latte di soia®

In esclusiva PASTA GIOVANE: Farina’ Intera +€1,00

Farina' Intera® Miscela per pizza &€ un mix unico,
con grani antichi, per una pizza saporita e digeribile.
La sua ricetta brevettata contiene:
~ antichi cereali con grano duro senatore Cappelli,
FﬂHIH " farro, spelta, avena, germe di grano e farina di lino dorato,
INTER estratti d'oliva e bucce d'uva rossa.
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MOZZARISELLA: + € 1,00

A base di riso integrale germogliato,
senza lattosio, vegan

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO: + € 1,00 e @W@ —

Fior di latte - Alta Digeribilita
Lattosio <01g/100 g CLASSICA" con origano | 2,50 €

AL ROSMARINO' con olio al rosmarino | 2,50 €
DEL SINDACO' | 6,00 €

doppia pasta, olive, salamino piccante,
acciughe’, tutto spezzettato

...E PER FINIRE IN DOLCEZZA
/ CON NUTELLA*s7# | 6,50 €




| 1,00 €

mozzarella’, peperoni,
crema di carciofi, carciofi,
a fine cottura:

tonno*, fior di cappero
(non modificabile)

(Specm&

PINKY' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’ di bufala,
patate al forno, a fine cottura:
prosciutto cotto alla brace

PORCELLINA! |1.00 €

pomodoro, mozzarella’,
spianata calabra, wurstel’,
pancetta, salsiccia’

DAVIDE' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella di bufald’,
salamino piccante Levoni, olio evo,
a fine cottura olive taggiasche

TACCHINELLA' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’
a fine cottura: tacchino arrosto,
rucola e grana®’ a scaglie

STELLA" | 1,00 €

rotolini di pasta’

con mozzarella’, a fine cottura:
pomodorini conditi, rucola,
prosciutto crudo, grana*’ a scaglie,
aceto balsamico

TAGGIASCA™ | 11,00 €

pomodoro, olio evo, a fine cottura:
pomodorini, rucola, bufala’,
olive taggiasche

REGINA™ | 11,00 €

pomodoro, mozzarella’,
pomodorini, basilico, olio evo,
a fine cottura: burrata’




MARINARA' | 4,00 €

pomodoro, aglio, olio evo, origano :

MARGHERITA' baby 5,00 €| 550¢€

pomodoro, mozzarella’
. (non modificabili)

ROMANA' | 7,00 €

pomodoro, mozzarella’, acciughe*

NAPOLETANA' | 8,00 €

pomodoro, mozzarella’, acciughe?,
olive nere

CETARA' | 8,00 €

pomodoro, mozzarelld’,
acciughe*, capperi

AMERICANA" | 8,00 €

pomodoro, mozzarella’,
salame piccante Levoni

AMERICANA DOLCE'| 8,00 €

pomodoro, mozzarella’,
salame dolce’

PROSCIUTTO" | 700 €

pomodoro, mozzarelld’,
prosciutto cotto

FUNGHI" | 7,00 €

pomodoro, mozzarella’, funghi

CARCIOFINI' | 7,00 €

pomodoro, mozzarelld’, carciofini

PROSCIUTTO E FUNGHI' | 7,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
prosciutto cotto, funghi

PROSCIUTTO E CARCIOFINI'| 7,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
prosciutto cotto, carciofini

FUNGHI E CARCIOFINI'| 7,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
funghi, carciofini

4 STAGIONI' | 8,00 €

pomodoro, mozzarella’, funghi,

carciofini, prosciutto cotto (tutto diviso)

CAPRICCIOSA' | 8,00 €

pomodoro, mozzarella’, funghi,
carciofini, prosciutto cotto

SICILIANA | 10,00 €

pomodoro, mozzarelld’, capperi,

olive nere

acciughe*, salamino piccante Levoni,

VIENNESE' | 7,00 €

pomodoro, mozzarella’, wirstel’”

TIROLESE' |10,00€

pomodoro, mozzarelld’,
waurstel’, sottilette’,
a fine cottura: speck

GORGONZOLA' | 750 €

pomodoro, mozzarella’, gorgonzola’

4 FORMAGGI" | 8,50 €
con GORGONZOLA' su richiesta | 9,50 €

pomodoro, mozzarella’, emmenthal’,
formaggio latteria’, formaggio grana*’

TONNO' | 750 €

pomodoro, mozzarella’, tonno*

TONNO E CIPOLLA' | 850 €

pomodoro, mozzarelld’,
tonno*, cipolla

-----------

PROSCIUTTO CRUDO' | 8,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
a fine cottura: prosciutto crudo

SPECK™ | 850 €

pomodoro, mozzarella’,
a fine cottura: speck

PORCHETTA! | 850 €

pomodoro, mozzarelld’,
a fine cottura: porchetta

SPIANATA CALABRA' | 850 €

pomodoro, mozzarelld’,
spianata calabra

PROVOLA E SPIANATA! | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’,
provold’, spianata

PROVOLA E PANCETTA' | 850 €

pomodoro, mozzarelld’,
provola’, pancetta

PANCETTA PAESANA" | 950 €

pomodoro, mozzarella’, pancetta,
patate al forno, cipolla

PIZZA DELLA CASA' |m00€

pomodoro, mozzarella’, funghi,
carciofini, peperoni, asparagi,
salamino piccante Levoni, uovo?




ASPARAGI' | 7,00 €

pomodoro, mozzarella’, asparagi

PRIMAVERA | 8,00 €

pomodoro, mozzarelld’,
asparagi, uovo’

PEPERONI" | 7,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
peperoni al forno

MELANZANE' | 7,50 €

pomodoro, mozzarella’,
melanzane grigliate,
formaggio grana®’

NORMA' | 8,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
melanzane fritte, a fine cottura:
ricotta affumicata’

PUGLIESE' | 7,50 €

pomodoro, mozzarelld’, cipolla

Oerduure

ZUCCHINE" | 7550 €

pomodoro, mozzarella’,
zucchine grigliate

ZUCCHINE E MAIS' | 850 €

pomodoro, mozzarelld’,
zucchine grigliate, mais

ZUCCHINE E PHILADELPHIA’ | 850 €

pomodoro, mozzarella’, Philadelphia’,
zucchine grigliate

VERDURE MISTE' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’,
peperoni al forno,
melanzane grigliate, spinaci*,
una verdura di stagione,
formaggio grana*

VERDURE GRIGLIATE' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’, melanzane
e zucchine grigliate, peperoni al forno,
formaggio grana*

MESSICANA" | 9,50 €

pomodoro, mozzarella’,
zucchine, mais, olive nere

DORATA! | 7,50 €

con pomodoro 8,00 €
mozzarella’, mais, formaggio grana®’

FUNGHI PORCINI" | 8,50 €

pomodoro, mozzarella’,
porcini trifolati

MISTO FUNGHI" | n,00 €

pomodoro, mozzarella’, funghi trifolati:
porcini, finferli e champignon

POMODORI SECCHI" | 950 €

an pomodoro, mozzarelld’,
njﬁﬂmﬂ funghi trifolati, ricotta’,

a fine cottura: pomodori secchi

RUCOLA' | 7550 €

pomodoro, mozzarella’,
a fine cottura: rucola

CASATELLA E RUCOLA' | 850 €

pomodoro, mozzarella’,
casatella’,
a fine cottura: rucola

FRESCA CON RUCOLA™ | 8,50 €

pomodorini, mozzarella’,
olio evo, basilico,
a fine cottura: rucola

APPETITOSA! | 8,00 €

pomodoro, olio evo, aglio
a fine cottura: rucola,
formaggio grana®*” a scaglie

PRATAIOLA" | 8,00 €

pomodoro, olio evo

a fine cottura:

champignon, rucola,
formaggio grana*’ a scaglie



PRIMO AMORE' | 7,50 €

pomodoro, mozzarella’,
pomodorini, olio evo, basilico

PRIMO AMORE CON CASATELLA' | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’,
pomodorini, casatella’,
olio evo, basilico

PRIMO AMORE CON BRIE' | 9,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
pomodorini, brie’,
olio evo, basilico

PRIMO AMORE CON BUFALA" | 10,00 €

pomodoro, pomodorini, poca mozzarella’,
mozzarella’ di bufala, olio evo, basilico

ESTATE' | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’,
pomodorini, mais, olio evo,
a fine cottura: rucola

Oerdutre

DELICATA! | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’, ricotta’,
a fine cottura: carote fresche,
insalatina o rucola

RICOTTA E SPINACI' | 8,50 €

pomodoro, mozzarella’, ricotta’,
spinaci*, formaggio grana*’

SOLO IN STAGIONE
RADICCHIO TREVIGIANO' | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’,
radicchio trevigiano

MATTIA" | 1,00 €

pomodoro, Mozzarisella, carciof,
friarielli, melanzane grigliate,

a fine cottura:

pomodori secchi, olive taggiasche

GREEN' | 10,00 €

pomodoro, Mozzarisella,
champignon, zucchine, rucola, noci®

PORTOBELLO | 10,00 €

Mozzarisella, crema di carciofi,
champignon, pomodorini, rucola

DIETETICA" | 950 €

pomodoro, melanzane, zucchine,
spinaci*, rucola, una verdura di stagione



FRANCESINA' | 8550 €

mozzarella’, patate lesse,
prosciutto cotto, olive nere, sottilette’

GRECA' |s50 €

mozzarelld’, feta greca’, olive nere,
pomodorini, olio evo

SALSICCIA™ | 7,00 €

salsiccia’, rosmarino, mozzarella’

GENOVESE | 7,50 €

mozzarella’, pesto’® genovese

BARESE | 9,00 €

mozzarelld’, friarielli, salsiccia’

ARMONIA™ | 9,50 €

mozzarella’, tonno?, carciofi, olive

SPianche

GUSTOSA™ | 9,00 €

mozzarella’, pomodorini,
casatella’, pesto’® genovese

CASATELLA E ZUCCHINE' | 8,50 €

mozzarelld’, casatella’,
zucchine grigliate

SFIZIOSA | 10,00 €

mozzarella’, speck, pomodorini,
carciofini, sottilette’

MATTEQ" |10,00 €

carciofini, mozzarella’ di bufala, basilico,
olio evo, a fine cottura: prosciutto crudo

MONTANARA" | 1,00 €

mozzarelld’, speck,
funghi finferli, zucchine grigliate,
ricotta’ affumicata
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Le nostre creme sono composte
da carciofini o porcini frullati + olio

Movil  ALPINA' 1,00 €

mozzarella’, crema di porcini,
brie’, prosciutto cotto

CAMPAGNOLA' | 950 €

mozzarella’, crema di porcini,
melanzane e zucchine grigliate,
formaggio grana®*’

TRENTINA' |10,00 €

mozzarella’, crema di carciofy,
asparagi, a fine cottura: speck



GAMBERONI" o GAMBERETTI' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’,
gamberoni*? o gamberetti®

GAMBERONI E RUCOLA'

o GAMBERETTI E RUCOLA' | 11,00 €
pomodoro, mozzarella’, gamberoni*?
o gamberetti? rucola

MARI E MONTI" | 1,00 €

pomodoro, mozzarella’, gamberoni*?
o gamberetti?, porcini trifolati

MISTO MARE" | 12,00 €

con mozzarella’ | 13,00 €
pomodoro, frutti di mare*", gamberoni*?

secondo disponibilita

PIZZA AL SALMONE AFFUMICATO' | 10,00 €

mozzarelld’, salmone affumicato*

SALMONE E ANANAS' | 11,00 €

mozzarella’, salmone?,
ananas fresco

POLPA DI GRANCHIO E RUCOLA | 950 €

pomodoro, mozzarella’, a fine cottura:
rucola e surimi? conditi

QUATTRO MARI' | 1,00 €

pomodoro, mozzarelld’, frutti di mare**,
gamberoni*?, a fine cottura: rucola,
surimi? conditi, salmone*




BALSAMICA™ | 1,00 €

pomodoro, mozzarelld’, a fine cottura:

rucola, crudo, formaggio grana*’,
aceto balsamico

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA™ | 1,00 €

pomodoro, mozzarella’, a fine cottura:
bresaola, rucola, formaggio grana*’

ROAST-BEEF E RUCOLA' |00 €

pomodoro, mozzarella’, a fine cottura:
roast-beef all'inglese fresco,
rucola, formaggio grana®’

CAVALLINA™ | 950 €

pomodoro, mozzarelld’, a fine cottura:
rucola, sfilacci di cavallo,
formaggio grana® a scaglie

MASCARPONE E CRUDO" | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’, mascarpone’,
a fine cottura: prosciutto crudo

ANGOLINI' |n50 €

fantasia del pizzaiolo’

PETTO D'OCA™ | 9,00 €

pomodoro, mozzarelld’,
a fine cottura: petto d'oca

PIZZA DUCHESSA' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’, brie’,
a fine cottura: petto d'oca

RUSTICA" | 10,00 €

pomodoro, pomodorini,
mozzarella’, rucola, tonno?, olive

PIZZA SARDA" | 950 €

pomodoro, mozzarelld’, cipolla,
acciughe*, pecorino’ sardo, patate lesse

RICOTTA E SALSICCIA! | 850 €

pomodoro, mozzarella’,
ricotta’, salsiccia’

]
GITANA" | n00 € ol

pomodoro, mozzarella’,
cipolla, peperoni al forno,
olive nere, salamino piccante Levoni

CARPACCIO RUCOLA GRANA™ | 1,00 €

pomodoro, mozzarelld’,
a fine cottura: filetto di manzo¥*,
rucola, formaggio grana®*’

PATATE FRITTE" | 8,00 €

pomodoro, mozzarelld’,
patate fritte*

PATATE FRITTE CON WORSTEL' | 9,00 €

pomodoro, mozzarelld’,
patate fritte*, wurstel’”

BUFALA' | 8,00 €

pomodoro, mozzarella’ di bufala,
olio evo, basilico

BIANCANEVE' | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’,
2 bocconcini di mozzarella’ di bufala,
olio evo, basilico

BRIE E NOCI" | 9,00 €

pomodoro, mozzarelld’, brie’, noci®

NOCI E MASCARPONE' | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’,
mascarpone’, noci®

BOLZANELLA' | 10,00 €

pomodoro, mozzarelld’, brie’,
olive nere, acciughe*, a fine cottura: speck

SPECK E ZUCCHINE' | 10,00 €

pomodoro, mozzarelld’,
zucchine grigliate, a fine cottura: speck

SAPORITA™ | 10,00 €

pomodoro, pancetta, mozzarella’,
brie’, salamino piccante

PIZZA CARBONARA' | 9,00 €

pomodoro, mozzarelld’, pancetta,
formaggio grana®*’, uovo? sbattuto

PINEAPPLE" | 9,00 €

pomodoro, mozzarella’,
prosciutto cotto, ananas fresco

SOLO IN STAGIONE

a W‘” CONTADINA! | 10,00 €
pomodoro, mozzarella’,
radicchio, cipolla, salsiccia’

RADICCHIO E SALSICCIA' | 950 €

pomodoro, mozzarella’,
radicchio di Treviso e salsiccia’



(Oviatbolats

ARROTOLATO' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’, 4 formaggi’,
taleggio’, wurstel’, salamino, prosciutto,
a fine cottura: speck

ARROTOLATO VEGETARIANQ' | 10,00 €

pomodorini, mozz/, taleggio’, olive, mais,

zucchine e melanzane grigliate,
a fine cottura: rucola

ARROTOLATO NORVEGESE' | 1,00 €

mozzarella’, Philadelphia’,
zucchine grigliate,
a fine cottura salmone*

CALZONE' | 7,50 €

pomodoro, mozzarelld’,
prosciutto cotto, funghi

CALZONE ALLA RICOTTA" | 8,00 €

mozzarelld’, ricotta’,
prosciutto cotto, funghi

CALZONE RUSTICO' | 9,50 €

mozzarella’, sottilette’, rucola, speck,
funghi porcini trifolati

CALZONE ALLE VERDURE' | 9,50 €
pomodoro, mozzarella’, zucchine e
melanzane grigliate, peperoni al forno,
olive nere

CROSTINO' | 7,00 €

pane' da bruschetta, mozzarella’,
pomodoro, prosciutto, funghi

CROSTINO ALLE VERDURE' | 8,00 €

pane' da bruschetta, pomodoro, zucchine e
melanzane grigliate, peperoni al forno,
1 verdura di stagione, mozzarella’ e grana*’

CROSTINO PICCANTINO' | 8,00 €

pane' da bruschetta, pomodoro,
mozzarella’, peperoni al forno, salamino,
a fine cottura: ricotta’ affumicata

Aggiunta di pomodoro +1,00 €
Ogni aggiunta + 2,00 €

Aggiunta di salamino piccante/spianata/pancetta + 2,50 €

Aggiunta di porchetta/speck + 3,00 €
Aggiunta di prosciutto crudo/porcini + 3,00 €
Aggiunta pesce* + 3,00 €

Sostituzione chiodini freschi /porcini fr./asparagi fr. + 2,00 €
Aggiunta chiodini freschi /porcini fr./asparagi fr. + 3,00 €
Sostituzione mozzarella’ con mozzarella’ di bufala +2,00 €

Aggiunta mozzarella’ di bufala + 3,00 €
Aggiunta di burrata’ + 3,50 €

Pizza doppia pasta' +2,00 €

Pizza piccola'- 1,00 €

Pizza battuta' +2,00 €

Pizza due gusti' + 0,50 €

Molteplici variazioni + 2,00 €

Gli ingredienti contrassegnati con
possono essere surgelati

Coperto 2,00 €
Servizio al tavolo di dolci portati
dal cliente: a persona 0,50 €

Personalizzare le pizze, variando gli ingredienti,
comporta un‘alterazione dei sapori ed un allungamento dei tempi d'attesa.
Siamo certi che tra le proposte esposte troverete la vostra scelta.

Tutte le immagini sono inserite a scopo illustrativo. | prodotti possono subire modifiche.

PIZZA BODY EVIDENCE' | 1,00 €

Farina Giovane', olio extra vergine doliva,
mozzarella’, pomodoro, spinacine o spinaci*,
noci®e grana* a scaglie

@or)y &.J@u,
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Gustati la pizza,
ti offriamo una settimana di palestra.

La pizza solidale nasce come risposta della famiglia Mansi
all'iniziativa della Fondazione di Comunita Onlus. Ecco l'idea di
proporre la pizza con le noci. Dal giorno 1al 7 di ogni mese, noi
con voi insieme. Voi gusterete queste “pizze solidali” e noi de-
volveremo una parte del ricavato alla Fondazione di Comunita
per sostenere chi ha bisogno di aiuto.

PIZZA FONDAZIONE" | 10,00 €

pomodoro, mozzarelld’, a fine cottura:
misticanza (rucola), noci®, grana®’ a scaglie

PIZZA LARA' | 10,00 €

pomodoro, mozzarella’, zucchine,
nocié, ricotta affumicata’

PROPRIETA DELLE NOCI

Nelle noci ¢ possibile trovare un buon numero di
oligoelementi indispensabili per lorganismo come

calcio, ferro, fosforo, rame, zinco. Sono presenti anche
FONDAZION E le vitamine A, B2, B9 (Acido folio), C, F e P. Un ruolo
DI COMUNITA
importante lo giocano anche i grassi monoinsaturi
SINISTRA PIAVE e quelli polinsaturi (Omega-3 e Omega-6), ai quali si

ONLUS deve il merito di ridurre i livelli

di colesterolo “cattivo” nel sangue.

www.fondazionesinistrapiave.it

Caro Cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle
nostre bevande. Siamo preparati per orientare adeguatamente le tue scelte.
Elenco degli ingredienti contenenti allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato Il del rego-

lamento 1169/2011.

“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”:

1 = Cereali contenenti glutine e relativi prodotti

2 = Crostacei e relativi prodotti

3 = Uova e relativi prodotti

4 = Pesce e relativi prodotti

5 = Arachidi e relativi prodotti

6 = Semi di soia e relativi prodotti

7 = Latte e relativi prodotti (incluso il lattosio)

8 = Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, anacardi, noce di pecan, noce del Brasile,

noci del Queensland, e relativi prodotti
9 = Sedano e relativi prodotti
10 = Senape e relativi prodotti
1 = Semi di sesamo e relativi prodotti

12 = Diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni maggiori di 10 mg/kg o 10 mg/litro riportati come SO?

13 = Lupino e relativi prodotti
14 = Molluschi e relativi prodotti

| nostri prodotti sono comunque realizzati in un ambiente che utilizza tutte le sostanze allergeniche, pertan-
to accidentalmente potrebbero residuare in tracce nelle pietanze servite. E disponibile per la consultazione
il menu descrittivo con gli allergeni. Gli allergeni presenti nei nostri piatti sono segnalati con i numeretti in

apice e in grassetto.



— LBavande alla spina—

Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta
Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta
Birra' Bionda

Birra' Bionda

Birra' Rossa

Birra' Rossa

Pitcher Birra' Bionda

Pitcher Birra' Rossa

0,20 l. 3,00 €
0401. 4,00 €
0,20 l. 3,00 €
0,40 1. 500 €
0201 350 €
0401 550 €

15,00 €

17,00 €

—— Gy dolla casa ——

Vino"” al calice
Vino" rosso e bianco tranquillo
Vino® rosso e bianco tranquillo

(s.gq) minimo 3,00 €

Vino" rosso e bianco tranquillo
Vino" frizzante

Vino® frizzante

Vino® frizzante

Val. 3,50 €
Y2 1. 5,00 €
11. 9,00 €
Vi l. 4,00 €
Yal. 700 €
11.12,00 €

Vini” in bottiglia (alla carta)

— SBevande in balliglia —

Acqua minerale 0,331. 1,50 €
Acqua minerale 0,501. 2,00 €
Acqua minerale 0,751. 3,00 €
Bibite 0,20 1. 3,00 €
Bibite 0,331 3,50€
Succhi di frutta 3,00 €
Birra' in bottiglia (alla carta)

Caffe 1,50 €
Caffe decaffeinato 1,50 €
Caffe corretto 2,50 - 3,50 €
Ginseng 1,80 €
Orzo 170 €
Macchiatone’ 1,80 €
Cappuccino’ o Caffellatte’ 2,50 €
Latte’ in bicchiere 1,50 €
The/The deteinato/Camomilla/Tisane 2,50 €
Cioccolata’ 3,00 €

Coperitivi

Aperitivi analcolici in bottiglia 3,00 €

Spritz” con amaro

Americano

350 €

500 €

Malfy Original 7,00 €
Malfy Lemon 7,00 €
Malfy Blood Orange 7,00 €
Hendrick's 7,00 €
Kapriol Original 7,00 €
Kapriol Grapefruit & Hibiscus 7,00 €
The Botanist 7,00 €
Tanqueray Fior De Sevilla 7,00 €
Mini Gin Tonic 400 €
Lyuon
Amari/Vodka/Liquori nazionali 3,00 €
Liquori esteri 4,00 €
Grappe pregiate 4,00 - 5,00 €
Whisky torbati 450 -6,00 €
Rum pregiati/Cognac 5,00 - 6,00 €
Sgroppino al limone 3,50 €
Sgroppino al limone con liquirizia 4,00 €
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