(K Ristorante

Con questo Men, i nostri cuochi vi presentano una fantasia di piatti legati al
territorio, a base di carne e pesce, che seguono la stagionalita dei prodotti.

La qualita degli ingredienti e la semplicita di cottura garantiscono sapori puri
e genuini che trovano la loro massima espressione se abbinati ad un buon
vino della nostra cantina.

Lasciatevi conquistare dal piacere di stare a tavola per apprezzare il buono

ed il bello della vita.

Buon Appetito




Caro Cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati
per orientare adeguatamente le tue scelte.
Elenco degli ingredienti contenenti allergeni utilizzati in questo esercizio
e presenti nellallegato Il del regolamento 1169/2011.
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”:
1= Cereali contenenti glutine e relativi prodotti
2 = Crostacei e relativi prodotti
3 = Uova e relativi prodotti
4 = Pesce e relativi prodotti
5 = Arachidi e relativi prodotti
6 = Semi di soia e relativi prodotti
7 = Latte e relativi prodotti (incluso il lattosio)
8 = Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, anacardi,
noce di pecan, noce del Brasile, noci del Queensland, e relativi prodotti
9 = Sedano e relativi prodotti '
10= Senape e relativi prodotti -
11 = Semi di sesamo e relativi prodotti ®
12 = Diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni maggiori di 10 mg/kg o
0 10 mg/litro riportati come SO? -
13 = Lupino e relativi prodotti P
14 = Molluschi e relativi prodotti

»
| nostri prodotti sono comunque realizzati in un ambiente che utilizza tutte &
le sostanze allergeniche, pertanto accidentalmente potrebbero residuare «+ @
in tracce nelle pietanze servite. E disponibile per la consultazione il >
enu descrittivo con gli allergeni. Gli allergeni presenti nei nostri
atti sono segnalati con i numeretti in apice e in grassetto.




Condipast, di tovia —— Codipasts di mare ———

Prosciutto crudo di Parma con burrata’ della Murgia pugliese | 13,00 € Gran antipasto* freddo di mare |17,00 €
o (con pesce misto affumicato, marinato e gratinato (secondo disponibilita),
Bresaola della Valtellina con rucola e Parmigiano’ Reggiano DOP | 12,00 € verdure, salsa rosa e crostini)?2349/04
Antipasto misto all’italiana (salumi’, formaggio’) | 12,00 € Salmone*® affumicato con crostini' | 12,00 €
Culatello di Sauris con formaggio” Carnia |12,00 € Carpaccio di tonno** affumicato con pomodorini e crostini' | 12,00 €

Roast-beef all'inglese con rucola e pomodorini ciliegino |12,00 €

Caprese di bufala’ campana | 11,00 €

Per altre proposte vi suggeriamo di consultare 7
in prima pagina il menu del giorno.

"

%'.:..Coperto | 2,00 €




Shimi

Pasta’ al pomodoro e basilico | 8,00 €

Pasta' al ragt® [ 10,00 €

Pasta' allarrabbiata | 9,00 €
(pomodoro, olio, aglio,
peperoncino, prezzemolo)

Spaghetti' alla Carbonara®” |10,00 €
Spaghetti' alla Caprese’ | 9,00 €

Spaghetti' aglio, olio e peperoncino | 8,00 €
Pasta’ allolio | 6,00 €

Riso all’lnglese, olio | 6,00 €

Spaghetti' alle Vongole™ | 14,00 €

Pasta’ al Salmone* |10,00 €

A richiesta pasta integrale e senza glutine +1,00 €



Tagliata di manzo al rosmarino |16,00 €
Tagliata di manzo con rucola e grana®’ | 18,00 €

Tagliata di manzo con rucola e aceto balsamico® | 18,00 €

Filetto di manzo alla griglia con patate del giorno | 25,00 €

Filetto di manzo al pepe verde” con patate del giorno | 27,00 €
(secondo disponibilita del giorno)

Entrecéte di manzo alla griglia | 16,00 €
Petto di pollo alla griglia | 9,00 €

Bistecca di manzo con patate fritte* |12,00 € ot
Cotoletta di pollo™”” con patate fritte* | 11,00 € |

Wiirstel” con patate fritte* (2 wurstel) | 8,00 € e Y

Proponiamo i piatti di pesce
secondo la disponibilita del pescato.

Tagliata di tonno* con insalatina e pomodorini | 17,00 €

Branzino e orata‘alla griglia | all'etto 4,50 €

Trancio di salmone*alla griglia | 15,00 €

18,00 €

Grigliata di pesce*




Cundioimi

Misto di verdure grigliate | 6,00 €
Insalata Mista | 5,00 €
Misto Verde | 5,00 €

Patate fritte* | 4,50 €

Patate al forno | 4,50 €

BRASILIANA |12,00 €

insalata, cuori di palma, gamberetti®*,
tonno*, germogli di soia®, mais, pomodoro

GRECA |1.00¢€

misto verde, tonno*, olive nere, feta greca’,
peperoni, cetrioli, pomodoro

DELIZIOSA |m00€

misto verde, uova®, olive nere, pomodoro,
carciofi, mozzarelline’

PRIMAVERA | 1,00 €

insalata, radicchio, carote, pomodoro,
tonno*, uova’, mais

Tutte le immagini sono inserite a scopo illustrativo. | prodotti possono subire modifiche.
* In mancanza del prodotto fresco alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.

Tartufo di gelato alla vaniglia’*”® | 5,00 €
Tartufo di gelato al cioccolato™*”8 | 5,00 €
Tartufo'”® affogato al liquore |7,00 €
Tartufo'*”® affogato al caffé | 6,50 €
Semifreddo al torroncino™”# | 500 €

Meringata®’ | 5,00 €

Vi suggeriamo
i diconsultare la pagina
¢ delle proposte del giorno. :
¢ Siconfezionano torte
su ordinazione.

Dalei

TiramisU™” in coppetta | 5,00 €

Tiramisu"” allamaretto® in coppetta | 5,00 €
Coppetta con crema al Baileys'*” e amaretto® | 5,00 €
Coppetta con crema di mascarpone” e cioccolato | 5,00 €

Coppetta con crema di mascarpone®” e lamponi* | 5,00 €

Panna cotta’ ai frutti di bosco* | 5,00 €

Panna cotta’ al cioccolato (topping) | 5,00 €

Panna cotta’ al caramello (topping) | 5,00 €
Crema Catalana’ | 5,00 €

Profiterol*”* | 500 €

Crostata di mele™” | 5,00 €

Crostata di marmellata®” | 5,00 €

Ananas fresco | 5,00 €

Coppe assortite di gelato®’3 | 6,00 €
(allergeni indicati sulle singole confezioni)

Coppetta di gelato’” | 4,00 €
(gadget in regalo per bambini
allergeni indicati sulle singole confezioni)

Gelati confezionati’
(vedi vetrina
allergeni indicati sulle singole confezioni)
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